
La vita è Bella - Menu 

 

Apéritifs 
 
 

Sans alcool 
• La Vita è Bella  8.00 
Citron de Sicile, fruits de la passion et soda 

• Mojito          9.00 
Classique ou exotique ou fruits de bois 

• Bora Bora         8.00 
Jus d’orange, jus d’ananas et grenadine 
• Soda artisanal bio de la Sicile     5.50 
gazeuse, limonade, cédrat, orange, orange sanguigne, granadine, mandarine 

 

Avec alcool 
• Aperol spritz         10.00 
• La Vita è Bella        10.00 
campari, arancia rossa di Sicilia, gin 

• Negroni          10.00 
campari, gin, vermouth rosso 

• Maitai          12.00 
rum blanc, rum, prosecco, sirop de lime, sirop aux amandes 

• Japan ice          12.00 
gin, vodka, rum bianco, midori, jus de citrons, menthe 
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Antipasti 
Insalata verde     6.00 

Insalata mista     8.00 

Carpaccio     18.50 
BRESAO LA,  R UCOL A,  SCOG LIE  DI  GR ANA 

Antipasto all’italiana                  30.50 

 

Bruschetta pomodoro   8.00 

Bruschetta rucola e alici              12.00  

Arancino     10.00 

Parmigiana     16.00  
MEL ENZA NE,  SA LSA  DI  PO MO DORO,  MO ZZAR ELL A,  
PAR MIG IA NO,  PROSC IU TTO  COT TO,  UOVO  SO DO 

Caprese rivisitata                                  14.00 

Sauté di cozze                    19.00 

Involtino di salmone   18.00 
CON C ETR IOLO  E  F RU TTA  DELL A PA SSIONE 

Popcorn di calamaretti                         20.00 
 
Tartare di ricciola, insalatina               22.00 
e bottarga 
 

Entrée 
Salade Verte 

Salade mêlée 

Carpaccio 
BRESAO LA,  R OQ UET TE,  ÉCA ILLE  DE  GRA NA 

Planche de charcuterie, de fromage italien, 
olives, artichauts  

Bruschetta tomates 

Bruschetta roquette et anchois 

Arancino 

Parmigiana 
AUB ERGINE S,  SAUC E TO MAT ES,  MO ZZAR ELLA,  
PAR MES AN,  JAM BO N,  ŒU FS 

Caprese rivisitée 

Sauté moules    

Rouleau de saumon 
AVEC CO NCO MBR E ET  FR UIT DE L A PA SS ION 

Popcorn de calamars 
 
Tartare de sériole, saladette et bottarga 
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Primi 
Aglio, olio e peperoncino   17.50 
AGLIO  NER O,  OL IO EVO,  PEP ERO NCINO,  
PANGRA TTA TO  TO STA TO 

Arrabbiata     18.50 
POLPA  DI  PO MO DORO,  PE PER ONC INO,  AGL IO  

Norma      19.50 
SALS A PO MODORO,  MEL ENZANE,  R ICOTT A SAL AT A 

Ragù      25.00 

Pesto genovese    18.00 
PINOLI,  BA SIL ICO,  P AR MIG IA NO,  AGLIO,  OL IO  EVO 

Matriciana     24.00 
GUA NCIALE,  SAL SA  AL  PO MO DOR O,  CIP OLLA 

Carbonara     25.00 
GUA NCIALE,  UOVO,  PECOR INO ROM ANO 

Vongole     28.00 
VONGOL E,  AG LIO,  PRE ZZE MOLO,  PE PER ONC INO,  
OLIVO  EVO 

Frutti di mare     29.00 
FRU TTI  DI  MAR E,  C IL IEG INO,  AG LIO,  PRE ZZE MOLO,  
PEPE RO NCINO,  OL IO  EVO   

Cuore di limone    29.00 
SPAGH ETT I,  L IM ONE,  VO NGOLE  ET  SCA MP I  

 
 
 
 
 
 
Supplemento pasta fresca o gnocchi:  2.- 

Pâtes 
Ail, huile et piment 
AIL  NOIR,  H UILE  EVO,  PIME NT,  PA NU RE  GR ILLE E  

Arrabbiata 
SAUC E TOM AT ES,  PIME NT,  AIL  

Norma  
SAUC E TOM AT ES,  AUB ERG INES,  RICO TTA  S ALE E  

Sauce bolognaise 

Pesto genovese 
PIG NONS  DE PA IN,  BAS IL IC,  PA RM ES AN,  AIL,  HU ILE   

Matriciana 
JOUE  DE PORC,  S AUC E TO MAT ES,  O IG NO NS 

Carbonara 
JOUE  DE PORC,  O EU F,  PEC ORINO  RO MA NO 

Palourdes 
PALO URDES,  AIL,  PE RS IL,  P IM ENT,  HU ILE  EVO                                                       

Fruits de mer 
FRU ITS  DE  M ER,  TOM AT ES  CER IS ES,  AIL,  PER SIL,  
PIM E NT,  HU IL E EVO  

Cœur de citron  
SPAGH ETT I,  C ITRO N,  P ALO UR DES  E T LA NGOU ST INES  

 

 

 

 

Supplément pâtes fraîches ou gnocchi:  2.- 
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Pasta fresca  
Salmone    25.00 
PANNA  FRE SCA,  SAL MO NE,  UOVA  DI  S ALMO NE,  
C IPOLL A,  P IST ACCHI  

Pesto di pistacchio                            23.00 
PES TO E GRA NI  DI  P IS TACCHIO,  OLIO EVO,  A GLIO  

La vita è Bella     29.00 
GAMB ERO NI,  M ARS ALA,  C IL IEG INO,  PA RM IGIANO,  
MA NDO RLE  TO ST ATE 

Medaglioni del Sud   30.00 
PASTA  R IP IE NA  DI GA MBER ET TI,  G A MBER O R OS SO DI 
SIC IL IA  E  PIS TACCHIO  

Profumo di Pantelleria   28.50 
PESCE  SPA DA,  C IL IEG INO,  CAP PER I,  P INOLI,  UVE TT A 

Raffinatezza                                           32.00 
PAS TA  RIPIENA ALLA  CE RNIA,  BISQ UE  E  CRE MA  DI  
BUF ALA 

 
La tartufata                                            36.00 
QUA DR AT IELL I AL  TA RT UFO,  BUR RO ET  S ALVIA  

Monti Nebrodi    28.00 
SALS ICCIA,  F UNGHI,  B URR AT A 

Scrigni di scampi    30.00 
RAVIO LI  RIPIENI  D I CR EM A  AGL I SCA MP I,  C IL IEG INO,  
SCAM PI  

Sapore di mare    32.00 
POLPE  DI  R ICCI,  B OTT ARGA 

Pâtes fraîches 
Saumon 
CREM E FRA ICHE,  SAU MO N, Œ UF S DE  S AU MO N, 
OIG NONS,  P IS TACHE 

Pesto au pistache  
PES TO ET  GR AINS  DE  PIST ACHE,  HU ILE  E VO,  A IL  

La vita è Bella  
GAMB AS,  MA RS ALA,  TOM AT ES  CER IS ES,  PAR ME SA N,  
AMA NDE 

Medaglioni del Sud 
PÂT ES  FR AÎCHE S FA RCIE S AU X C REVE TT ES,  
CREVET TE S R OUG ES  DE SIC IL IE  ET  P IS TACHE S 

Parfum de Pantelleria  
ESP ADO N,  TOM AT ES  CER IS ES,  CÂ PRE S,  P IG NO N DE  
PIN,  RA IS IN  SECS  

Raffinatezza 
PÂT ES  FR AÎCHE S FA RCIE S AU  MÉRO U,  B IS QU E ET  
CRÈM E DE  B UFA LA 
 

La tartufata 
PÂT ES  FR AÎCHE S FA RCIE S AU X TR UFF ES,  BE URRE  E T  
SAU GE   

Monti Nebrodi 
SAUC IS SE,  CHA MP IG NO NS,  B URR AT A  

Coffres de langoustines 
RAVIO LI  FO URR E A LA  CRE ME  DE LA NGO UST INES,  
TOM ATE S C ERISE S,  LA NGO US TINE S  

Saveur de mer 
POUL PE  D’OU RS IN,  POU TAR GU E  
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Gnocchi 
Ragù      25.00 

Trinacria     26.00 
PES TO SIC IL IANO E GA MBER ET TI  

Afrodite                 28.00 
POLPA  DI  GR ANCH IO,  C IL IE GINO  E  PA NNA 

 
 

Risotto 
Alla pescatora     27.00 
FRU TTI  DI  MAR E,  CAL AM ARI,  GA MBE RONE,  A GLIO,  
PEPE RO NCINO,  P RE ZZEM OLO,  OL IO  EVO 

Aci e Galatea      24.50 
ASP ARAG I,  SALS ICCIA D I PORCO,  C IL IEGINO,  
PECOR INO  RO MA NO,  OLIO EVO 

Gamberi rossi di Sicilia crudo e cotto  34.50 

Gnocchi 
Ragù       

Trinacria      
PES TO SIC ILIEN ET  CREVE TT ES  

Afrodite      
CHAIR  DE CR ABE,  TO MA TES  CE RISES  E T C RÈ ME 

 

Risotto 
Alla pescatora     
FRU IT  DE ME R,  CAL AM ARS,  GA MBA S,  A IL,  PIME NT,  
PERS IL,  H UIL E EVO 

Aci e Galatea      
ASP ERGE S,  S AUC IS SE  DE PORC,  TOM AT E CE RISE S,  
PECOR INO  RO MA NO,  HUILE  EVO 

Gambas rouges de Sicile cru et cuit 
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Secondi di pesce 
Gamberoni al forno    30.00 

Frittura mista  di paranza              33.00 

Calamari gratinati al forno  28.00 

Grigliata Reale                            34.00 
PESCE  SPA DA,  CALA MA RI,  G A MBER ONI  

L’Aragosta                        48.00 
CON GUA NC IALE  CROCC ANTE  E  S ALS A O LA NDESE 

Zuppa di pesce   35.00 
SCORF ANO,  CALA MA RI,  C ANNOL ICCHI  D I M ARE   
CON CR OST INI  D I  PA NE 
 
Parmigiana di pesce spada                  30.00 
 
Polpo grigliato con crema di ceci       38.00  
 
Triglia al cartoccio di pane                  30.00 
COZZE  E  VO NGOLE 

 
 
 
 
Tutti i nostri piatti sono serviti con  
verdure del momento e patatine 
                            

Poisson 
Gambas au four    

Friture mixte de paranza 

Calamars granités au four 

Grillade Royal  
ESP ADO N,  C ALA MAR S,  GA MB AS 

Le Homard   
AVEC JO UE  DE  PORC  CRO QU ANT ET  S AUCE  
HOLLANDA IS E  

Soupe de poissons 
RASCA SS E,  CAL AM ARS,  COUT EA U DE  MER  AV EC 
CROUTO NS  DE  P AIN 

Parmigiana d’espadon 

Poulpe grillé avec houmous  

Rouget en papillotte de pain  
MOUL ES  E T PALO UR DE S 

 
 

 

Tous nos plats sont servis avec des  
légumes du moment et frites 
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Secondi di carne 
Polpette al salmoriglio   25.00 
o alla salsa al pomodoro 
TRITATO  DI  MA NZO,  PA NGR AT TAT O,  P ARM IG IA NO,  
OLIO  EVO,  AGL IO,  P RE ZZE MOLO,  O RIG ANO 

Cotoletta     25.00 
PANGRA TTA TO,  A GLIO,  PR EZZE MOL O,  UOV O,  LA TT E,  
CARNE DI  MA NZO 

Involtini di carne alla siciliana               23.50 
CARNE DI  MA NZO,  PH ILA DEL PHIA,  PA NGR ATT ATO,  
CREMO  E  GR ANELL A DI  P IS TACCHIO,  PA RM IGIANO 

Filetto di manzo                            45.00 
CON RIDU ZIONE AL  BAR OLO 

Entrecôte di manzo al salmoriglio  35.00 

Costata di vitello                48.00 
CON FO NDUT A DI  P AR MIG IA NO  TA RT UFA TA 

 
 
 
 
 
 
Tutti i nostri piatti sono serviti con 
verdure del momento e patatine 
 
 
 
 
 
 

Viande 
Polpette sauce salmoriglio 
ou sauce tomate 
VIA NDE H ACHÉE  DE  BŒU F,  P ANURE,P AR MES AN,  
HUILE,  A IL,  P ERS IL,  O RIG AN 

Cotoletta 
TRA NCHE DE BŒ UF  P ANEE,  PA NU RE,  P ERS IL,  AIL,  
ŒUF,  L AIT  

Rouleaux siciliens 
VIA NDE DE  BŒ UF,  PHIL ADELPH IA,  PA NUR E,  CRÈ ME  
DE  P IST ACHE,  P AR ME SA N 

Filet de bœuf  
AVEC RE DUCT IO N AU  B AROLO 

Entrecôte de bœuf au salmoriglio 

Côte de veau 
AVEC FO NDUE  DE  PA RM ESA N A  LA  T RUF FE  

 
 
 
 
 
 
Tous nos plats sont servis avec des 
légumes du moment et frites 
 


